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食品安全方針



当社は従業員全員でFood Safety Management Systemを遵守し、お客様に感動を与え、おいしくて安全で安心できる良品と均質な製造を心掛け、生産者を大切にできるシステムを構築し、維持可能な改善活動を行います。



1. 食品メーカーとしてお客様の要望を理解し、安全・安心できる商品を安定的に供給する。



２．原材料の受け入れから製造出荷までの過程において「食品安全マネジメントシステムを維持・構築し、三現主義（現場・現物・現実）に基づき、その有効性を継続的に維持し改善を行います。



３．社会のルールや食品安全に関する法令を誠実に実行し、お客様が求める要求事項及び社会規範を遵守し、社内外の人々と良好な信頼関係を築く。



４．原料立地条件を生かし、当社が培ってきた熱創造技術を以って、安全で安心できる商品、モノづくりに力を傾注します。



５．重大クレームゼロを目指し、全従業員に、食品安全衛生管理・安全方針を周知徹底させ、原因の本質を分析し、安全性を確保するために「正確」で「確実」な改善を行ってまいります。



安全性の確保

クレーム内容を把握し核心まで遡り、これらのプロセスを網羅し、

本質を分析して、真因の改善を「正確」に「確実」に行うこととする



2019年10月1日　

日興食品株式会社　

代表取締役 上野 嘉彦
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日興食品株式会社

本社　〒840-0201　佐賀県佐賀市大和町尼寺１３６９

TEL:0952-62-2151   FAX:0952-62-2250

URL：http://www.nikko-foods.co.jp

e-mail: sa05@nikko-foods.co.jp
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